APACHE u FRANCUSKOJ

Godina registracije: 1998

PRINCIPALES VARIETES DE BLE TENDRE CULTIVEES EN FRANCE

(source

: FAM /Enquéte céréaliere par sondage 2009)

VARIETES (inscription) | 98/93 | 99/00_ _00/01_| _o1/02 _|_ o02/03_| a3/4_] _04/05 | _05/06 |_06/07 [ 07/08 | 08/09
-~ |APACHE (1998) 0.20% | 2.10% | 8.55% | 16.86% [ 23,72% | 23.21% | 19,86% | 14,04% | 11,23% | 10.80% | 12.30% [ ~--=»
CAPHORN (2000) """ [~~~ "1~~~ ----4------ Z48% | 765% 11037% ] 1327% | TT3.20% | 12,38% | 7.91%
PREMIO (2007) 0.60% | 5.65%
SANKARA (2004) 0,39% | 2.93% | 8.03% | 8.69% | 5,19%
MERCATQO (2005) 0.22% | 0,99% | 2.52% | 4,74%
TOISONDOR ({2004) 0,23% | 1.20% | 2.61% | 3.87% | 2.56%
BERMUDE (2007) 0,63% | 2.50%
KORELI (2007) 0,33% | 1.56% | 2.39%
SOISSONS (1988) 15,30%| 12.00% | 9.62% | 7.68% | 5.51% | 4,85% | 4.54% | 4.25% | 3.85% | 3.00% | 2.33%
DINOSOR (2005) 0,01% | 0,73% | 2.02% | 2.18% | 2.25%
ALIXAN (2005) 0,02% | 0,35% | 0.87% | 1.63% | 2.24%

5 AUBUSSON (2001) 0,15% | 0,47% | 1,10% | 1,90% | 2.21% | 2.65% | 2,06%
ORVANTIS (2000) 1,46% | 4,35% | 6,07% | 592% | 548% | 4,36% | 3,19% | 2.25% | 2.02%
MENDEL (2004) 0.46% | 1,93% | 3.74% | 3.75% | 1.95%
ROSARIO (2004) 0,10% | 1,15% | 2.82% | 1,52% | 1,95%
PR22R58 (UE) i 0,23% | 1.42% | 2.32% | 1.79%
ALTIGO (2007) | 0.32% | 1.67%
PALEDOR (2005) 0.02% | 0.42% | 1.16% | 1,64% |
ISENGRAIN (1997) 8,40% | 12.20% [ 14.43%| 13.86% | 9.53% | 6,40% | 4,79% | 4.11% | 5.48% | 3.48% | 1.63%
EUCLIDE (2007) | 0,50% | 1.47%
PERFECTOR (2004) 0.27% | 0.87% | 1,47% | 1.35% | 1.37%
TREMIE (1992) 11.30%| 8.80% | 5.83% | 3,86% | 2.63% | 1.89% | 1,78% | 1.55% | 1.19% | 1,02% | 1.25%
[HYSUN (2004) _ 017% | 0.46% | 1.07% | 1.53% | 1.14%
SPONSOR (1995) 2,70% | 3.10% | 3,38% | 3.77% | 3.45% | 3.46% | 2.69% | 2.12% | 1.95% | 1.10% | 1.413% ) "




APACHE u FRANCUSKOJ

Ovo je sorta VRM u Francuskoj (Sorta preporucena u Mlinarstvu).

= Sorta prikladna za proizvodnju psenice izuzetne kvalitete, kada se koristi
Cista.

BPMF panifiables

Blés panifiables

ACCOR CAMPERD GRAINDOR MIFVARMA
ADEQUAT CAPHORMN HALISSMANN ORVANTIS
AEROBIC CCB INGEMNIO HYERED PERFECTOR
ALDRIC CEZAMME HYSUMN PHARE
[ ALDGAN _ CHARGER M HYXO PREMIC

. ¥  APACHE o CHEVALIER IMSTIMNCT RICHEPAIM
AREEED" COMODOR IMTERET SAMKARA M
ARLEQUIM CORDIALE IRICHLIM SELEET
ATTLASS DINOSOR ISEMGRAIM 1 SOGO0D
AUBUSSON EPIDOC 2= KALANGD SDISSONS
ALITAM ELCLIDE KORELI SORRIAL
AZIMUT EXELCIOR = MARCELIM SLUELIM
BASTIDE HCRETTD MEMDEL TIMBER ™
EERMUDE FRELOM MERCATC i VALODOR =

CAMP-REMY GONCOURT MINOTOR

M ttention, ne pas dépasser 15% dans les mdanges pour la récolte 2009,
Ceswariétds ne seront plus admises dans les mélangss BPMF & partir de La rdcolte 20000 B \oriétés recommandées par la Meuneris (VRM)

B Varistéds en chservation par la Meuners

B eridtés admises dans les essais ANMESAraalis



S)ta. APACHE u Francuskoj

Primjer nekoliko « modela »:

Ova sorta koristi se Cista ili uz druge u mlinarstvu preporucene sorte
suprotnih karakteristika, ovisno u koje svrhe se brasno upotrebljava.

TRADICIONALNA
PROIZVODNJA
KRUHA U
FRANCUSKOJ

INDUSTRIISKA
PROIZVODNJA
KRUHA U
FRANCUSKQOJ

PROIZVODNJA
PECIVA

30% APACHE
30% CAPHORN
40% MIESAVINA BPMF

40% APACHE
20% CAPHORN
40% MIESAVINA BPMF

30% GALIBIER
30% APACHE
30% CAPHORN

10% MJESAVINA BPMF




ANsElive koje se provode na brasnu

ANALIZA

APARAT ZA
MJERENJE

ZNACAJ

POSTOTAK PROTEINA

INFRAMATIK

Istog trena pokazuje kvalitetu brasna. Opce je shvaéanje da je brasno
“bogato proteinima” “dobro za proizvodnju kruha”.

To nije uvijek tako, jer svi proteini nisu dobri za proizvodnju kruha.

POSTOTAK GLUTENA

GLUTOMATIK

Dobar je pokazatelj kvalitete nekog brasna, jer se ovdje radi o
« dobrim » proteinima.

REOLOSKE
KARAKTERISTIKE

ALVEOGRAF

Pokazuje viskozno-elasti¢na svojstva tijesta proizvedenog od brasna.

POSTOTAK PEPELA

PECNICA ZA

SPALJIVANJE

Dobije se spaljivanjem jednog uzorka od 4-5 g u elektri€noj pec¢nici na
900°C.

PROIZVODNJA KRUHA

LABORATORIJ ZA
PROIZVODNJU

KRUHA

Daje objektivan prikaz ponasanja brasna u proizvodnji kruha (viskozno-

lasticna svojstva).
Nedostatak: postupak dugo traje, nije prilagoden za proizvodnju kruha.




Prikaz alveografa: njegov znaca.

Princip.

F—— MJESALICA

rh— EKSTRUZIJA

DOVOD ZRA

— SUSIONICA




250qg brasna i koli¢ina slane vode (25g/I)

zavisno od vlaznosti brasna




BRASNO U MJESALICI EKSTRAKTORA
I SLANA U VODA U BIRETI

UNOSENJE SLANE VODE
ZAVISNO OD
VLAZNOSTI UZORKA




ZANJE | VALJANJE
TIJESTA




rLoristen)e mjgr]If

\Jj 1 Otpornost na dizanje




alveografa: njegov znaca.

rCoristenje rnjerila.

Pritisak

P/L odnos konfiguracije

( odnos ¢Evrstoca-dizanje)

Postupak
W deformacije

GiliL

Rastezanje



Tijesto dobiva svoj oblik = Tijesto zadrzava svoj oblik =
ELASTICNOST RASTEZLJIVOST




alveografa: njegov znacaj.

Slabija rastezljivost  Jaca rastezljivost
Jaci pritisak Slabiji pritisak
= ELASTICNOST = RASTEZLJIVOST




»
5,835/ 8 S
Variété Nombre d'échantillons o § L/ @ &/ 2] o/fa E
Y] S N
g/ 2 < 3 3
Q < =
y
ALDRIC 9 115 | 131 | 75.9 | 367 | 41,8 | 59.9 |156,0] 19.3| 59.7 | 0.8 61
ALIXAN 2 12,8 |12.80] 78,0 | 413 | 505| 63 | 184 | 184] 80 | 1,18 64
ALTIGO 2 111 | 135 | 74.8 | 382 | 39.5| 59 62
o 7 125 110817781 370 14431606 1180024716211 12 63
APACHE 75 11,7 132_ 77I9 412 | 43,7 58I2 161I0 &7 511| 0,5 | 51,7 y 83 [ 67,9 61
AREZZO 1 13,2 | 11,0 430 49 62
ATTLASS 1 12,5 | 13,6 | 75,5 | 438 | 47 64 | 117 (194 46 | 0,61 60
AUTAN 2 12,2 [12,90] 75,0 |423,5| 44 62 | 187 [14,1] 119 | 2,97 67
BAGOU 1 10,7 | 12,1 47 21,7 26 | 0,27
BISCUIT 3 11 13,7 | 775 | 347 | 288 54,2 | 118 (17,8 52,4 0,83
BOLOGNA 1 16,3 [ 13,3 353 66 | 541 [28,5] 95 | 0,58 65
BPMF 55 11,8 [ 126 | 783 | 371 | 37,5] 51,5 1197,0/21,0({69,5| 0,8 | 52,3 123,1| 7,4 | 851 61
CALISTO 1 12,7 [ 129 ] 76,5 | 400 | 36 54 | 171 119,5( 67 | 0,87 64
CAMPERO 7 11,3 [13,30] 76,1 | 334 | 41 59 | 130 | 16,7 66 | 1,36 61
CAMP REMY 1 13,04 (12,44| 82,4 | 386 60 | 186 [24,4| 56 | 0,47 [ 49 27 [ 94563
CAPHORN 37 12,4 | 13,0 | 75,6 [ 398 | 48,0 | 60,3 |234,1{ 19,9 81,8| 1,0 | 58,0 (24,1 7,7 | 95,8 62
CEZANNE 11 11,9 | 13,54| 75,7 | 418 | 40 60 | 173 [17,4] 79 [ 1,51 63
COURTOT 1 14,07 [13,09f 78,5 | 339 60 | 217 | 253 63 [ 0,49 | 489]31,8] 10| 78,5
CROUSTY 1 10,1 [ 1391792 | 293 | 21 52 74 [17,1] 34 | 0,58
FIORETTO 4 11,6 [ 14,8 | 76,5 | 397 | 38,5 | 58,5 |155,0/ 17,4 69,0] 1.1 61
GALIBIER 4 14,78 | 13,63 (80,17 392 62,50| 340 | 23,2 | 88,5[0,825| 655| 30 |10,1] 89,8 | 63
GARCIA 12 11,6 | 13,4 | 77,3 [368,3] 42,3 | 61,5 [166,8][ 38,6 [ 56,2 1,2 63 232
HYSUN 1 13,0 [ 14,1 | 75,0 | 400 | 46 60 | 154 [ 50 | 50 | 0,59 63 231
INSTINCT 3 11,9 [13,13] 750 375 | 41 62 | 137 122,3[ 41 [ 0,41 61 233
IRIDIUM 1 13,3 [ 13,2 | 80,3 | 376 309 [23,7| 85 | 0,75 [56,80) 29,4 9,3 | 78,0
ISENGRAIN 2 12,3 [12,30] 78,3 | 381 | 41,5]| 58 | 206 | 19,9 66 | 0,82 61 233
MAXYL 2 11,4 112,80| 72,5 | 440 | 36 60 60,5 233
‘; MERCATO 3 11,29 112,50 77,6 | 328 | 32 60 | 173 [21,1]60,5]0,685( 52,5 23,6|7,65[ 71,3 | 62 231
NIRVANA 1 12,67 (11,71 77,5 | 365 61 | 227 [23,2] 75 | 0,69 [ 48,225,992 711
ORVANTIS 6 11,3 [ 12,7 | 77,5 |405,8]| 41,6 | 60,2 |146,5/ 19,9 55,8 0,7 [ 61,5]19,1] 6,2 [100,0] 61,0 229
PALEDOR 1 11,5 [ 143 | 80,0 | 455 | 31 54
PR22R58 16 11,5 | 13,0 | 77,7 [368,7] 39,3 [ 58,9 [139,8] 27,7 [ 47,8 0,5 62 233
PREMIO 9 11,9 | 13,4 | 75,4 [409,6] 44,0 | 60,9 [155,0{ 17,1 [ 69,56 1,2 63 234
QUEBON 1 12,6 | 12,0 | 82,4 [ 362 64 | 261 [18,1] 108 | 1,64 |54,40(23,3| 7,6 | 91,2
RUSTIC 1 12,6 | 124 | 77,5 | 433 | 45 59 | 132 [13,0] 91 | 2,68 63 233
SOISSONS 7 11,7 [12,97| 75,7 | 423 | 37 59 | 125]21,6( 37 | 0,39 61 232
Var. améliorante 2 325 121,41 92,5 1,00 66 75 1152| 253




&h gwine sorte APACHE
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APACHE
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Rezultati su postojani iz godine u
godinu => APACHE je zbog svojih

Proteini | Vlaznost W G P/L HagBerg | Gluten Gluten
(%) (%) (s) vlazan | suh (%)
(%)
12.28 10.67 24.4 7.9

11.98

13.66

25.4

8.4

11.98

12.78

25.23

26.2




®:Bhine sorte APACHE

A

Znacaj za Pekarstvo:

- Lako se oblikuje na mehanickoj liniji za proizvodnju
- Baguette su lijepo izduZene

- Supljikavost « divlja »

- Sredina je Zute boje

-« Okus maslaca »

20% 8 o iy )
APACHE 039, g 40%
i APACHE
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; Primjer dijagrama koji je
trazen u industriji
. (PANAVI).

N\ A

Grille de contrdle farine PANAVI

Farine 20 chargement ot 936183 du 02/08/09 ctrl du 04/09/09
Recette
Farine (g) 2000
Eaulg) 1240
Sel (g) 36
Levure(g) 36
HEratalion totale % G_Z
Diagramme 2009
Froid/Direct Direct
[Pétrissage spirale
1ére vitesse 5
2éme vitesse ¥
Tempfin patri 219
Pointage 7
[Masse paton 350g
Detente i
Fagonnage Baguette sur
plague
|Apprét 3h00a 18T
|Cuisson 23'a230C
ydratation 1%<=H<=63 62,0% 10 X
{oiepend dy petin ulilee— ==H-==F1% 9|
Augmenter les lokrances H=585% | 2
de 2 paints sur 1 arlolex Sous total 10
Pétrissage Econne extensibilté, absence de collant 10
Trés léger collant 5 X
Trés leger exces d'élasticité 5
Exces important d'élasticité 2
|Excés impertant de collant/relachement 2
Sous total D
Faconnage S Bon allongement | 10 X
_M | 5
Léger collant Jmoins de consistance 5]
Présence importante de collant ou d'élasticit 2
Sous total 10
<Asp3ct du coups de [ame” Trote=3 [~ I 10 X
Iréguilarites du coups de lame 5
Coups de lame non jeté de fagon requliere 2
Sous total 10
< Circonférence des baguettes X=19, 20cm 10
17=X=18 X=20 5 X
X=17 2
< Sous total S
Aspect global pain Croite normale, couleur normale (BIPEA) 10 X
< crolite molle | T 5]
couleur en excés ou en insuffisance 5
Sous total | 10 B
Aspect global de la mie ) Aspect conforme a critéres BIFEA 1g| X
1 ou 2 défauts 5
elus de 2 défauls | 2]
Sous total | 10
[fotAL T e0 ]
Note /70

Remarques:
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z&, e - Bbine sorte APACHE

| Znacaj za proizvodnju peciva:

- Lako se oblikuje i savija
- Pravilno se lista
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&" DIktva sorte APACHE

Zdravstvena ispravnost:

na njivi.
Podlijeze propisima:
DON pSenica: <1250 ppb
-DON brasno: <750 ppb
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